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WORKSHOP
CON IL PATROCINIO DELLA SCUOLA INTERNAZIONALE “BERNARDINO TELESIO”
Autenticità dei prodotti agroalimentari. Il pomodoro
AULA MAGNA 23 Aprile 2008 ore 9:00
Chairman: Bartolo Gabriele, Università della Calabria
9:00. 
Introduzione al workshop. Gabriella Lo Feudo (INCA Cosenza), Giovanni Latorre (Università della Calabria), Giovanni Sindona (Università della Calabria), Domenico Cersosimo (Vice Presidente Regione Calabria), Mario Toteda (Regione Calabria)
9:30.
Ruolo degli enti pubblici nel controllo dei prodotti alimentari. Egidio Marricchi (INCA Roma)
10:00.
Problematiche industriali nella sicurezza alimentare. Osas
10:30
Rintracciabilità degli agroalimenti: Stato dell’arte. Pietro Tarasi (Coldiretti Cosenza)
11:00
Caffè
11:30
Identificazione dell’origine del pomodoro da microelementi.

Antonio Tagarelli (Dipartimento di Chimica, Unical)

12:00
Ruolo dei processi e degli imballaggi nelle produzioni alimentari. Bruno De Cindio (Dipartimento di Modellistica per l'Ingegneria, Unical)
12:30
Sicurezza alimentare e monitoraggio tossicologico-ambientale. Enzo Mollace (Direttore ARPACAL)
13:00
Rilevazione antiossidanti naturali mediante LCxLC-MS. Luigi Mondello (Dipartimento Farmaco-Chimico, Università di Messina)

13:30
Discussione generale. Gabriella Lo Feudo, Giovanni Sindona
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